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坦洋工夫的“硬支撑”

薪火相传 坦洋工夫焕新章
宁德福安一代代“新茶人”用科技和智慧书写新传奇

特 刊

导报记者 林子杰 通讯员 秦红丽

惊蛰启岁，茶香氤氲。3月6日，2026年福安市茶业工作会议召开，茶企代表、非遗传承人、制茶大师
及各界嘉宾齐聚一堂，共话坦洋工夫发展新篇。

会上，重点解读了国家五部委联合印发的《茶产业提质升级指导意见（2026—2030年）》，一批国家、
省、市级非遗传承人以及制茶大师、能手、工程师集中授牌、新式茶饮亮相，数字化交易中心等重点涉茶
项目签约，让跨山越海、香飘五洲的坦洋工夫，再次成为焦点。

老味道的“新吃法”
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▲坦洋工夫新式茶饮。（李郁/摄）

百年茶韵，薪火相传。在福

安，一代代“新茶人”正接过历史

的接力棒，用科技和智慧书写着

新的传奇。

“制茶流程易学，但其中‘度’

的灵活掌握全凭经验。”坦洋工夫

茶制作技艺非遗传承人郑培明说，

“焙干后的毛茶还要经过各项精制

工序，每个动作都需要深厚功力。”

郑培明之子郑国作为“茶三

代”，是“新茶人”代表之一。毕业

于西南农业大学（现西南大学）茶

学专业的他，从业20多年，以工

程思维解构传统工序，走出了一

条不同的路子。

“父亲的制茶技艺是感官经

验的巅峰，在此基础上，我尝试引

入数据监测，想为传统经验标准

找到科学锚点。”在工程师思维和

传统制作技艺的碰撞下，萎凋、发

酵、拼配等工艺有了更易理解的

科学标准,“有了参照，在培训新

生代制茶师时，能加速其‘手感’

与‘眼力’的形成。”

人才培育的背后，是福安深

耕百年的科教兴茶底蕴。1935年，

茶界泰斗张天福在社口创建福建

第一所茶叶科研机构和第一所茶

叶学校，先后培养出“台茶之父”吴

振铎、全国茶树育种专家郭吉春、

援外专家林桂镗等茶界名人。

如今，宁德职业技术学院接过

接力棒，其茶学院建成投用“茶叶职

业技能培训与认定中心”，构建起

“育人—科研—产教—服务”一体化

体系，与企业共建实训基地，实现人

才培养与产业需求的无缝对接。

在数字化浪潮中，坦洋工夫

的转型步伐坚定。登科红（福建）

茶业有限公司总经理杨丽香，是

电商领域的先行者。“我们从2019

年开始布局电商直播，利用互联

网推广福安茶叶和坦洋工夫品

牌。”杨丽香介绍，福安是中

国红茶之都，坦洋工

夫历史悠久、品质出众，这是线上

推广最大的底气。

盛会圆满落幕，春茶正当其

时。会场外，茶山又绿，嫩芽待采。

从百年前的“国际邮编”香飘四海，

到如今的非遗技艺守正创新；从单

一的红茶制作，到茶旅融合、新式

茶饮、大健康产品并举的全产业链

发展，“坦洋工夫”在福安这片沃土

上，正以全新的姿态绽放光彩。

“‘十五五’时期，我们将以产

业龙头为核心，以机制创新为动

力，聚焦规模化、标准化、品牌化发

展方向，培育龙头企业，延伸产业

链条，强化科技创新应用，促进茶

文旅跨界融合，加快布局重点海外

市场，全力重振‘坦洋工夫’红茶品

牌，让这片‘金叶子’再度香飘四海。”

福安市委书记黄其山掷地

有声地表示。

如何让百年老字号

在新时代焕发新生？福安

给出的答案是：标准引领。

近日，经国家市场监

督管理总局（国家标准化管

理委员会）批准，《地理标志

产品质量要求 坦洋工夫》

（GB/T 24710-2026）国

家标准正式发布，并将于

今年8月1日起实施。

“本次国家标准不仅

界定了地理标志产品‘坦

洋工夫’的术语，规定了

产地范围、分类分级与实

物标准样等要求，还相应

规定和描述了产地环境

和相应的检验方法。”福

安市茶产业发展中心农

业技术推广研究员陈林

海表示，本次标准修订重

点增加了“花果香型坦洋

工夫”相关内容，有效解

决了原标准与现今市场

实际不匹配的问题。

此次大会上，他代表

团队领取了福建省科技

进步三等奖。“这是对我

们努力的肯定，今后将继

续做好产业创新研究，推

广更多特异性的高香品

种，赋能坦洋工夫的加工

端。”陈林海说。

标准之“严”，源于品

质之“重”。多年来，福安

充分利用“坦洋工夫”品

牌优势和丰富资源，坚持

“六化”协同推动茶产业

全链条发展：以“茶树良

种化”夯实产业根基，累

计向全国推广茶苗200

亿株以上，被认定为国家

区域性茶树良种繁育基

地；以“栽培生态化”守护

绿水青山，率先探索生态

茶园建设，构建茶园绿色

生态系统；以“生产标准

化”铸就品质典范，构建

起完善的标准体系，推进

标准化加工园区建设；以

“政产学研协同化”凝聚

创新合力，组建福安市茶

产业专家顾问团、成立福

安市三茶研究院，并与高

校科研院所深度合作，赋

能茶产业全链条。

目前，福安市茶园面

积达30万亩，年产毛茶

约2.8万吨，产值约23亿

元，茶产业综合产值达

138亿元。2025年，坦洋

工夫以95.45亿元的品牌

价值，上榜“2025中国茶

区域公用品牌50强”“中

国红茶类区域公用品牌

10强”，获“第二届福建品

牌价值百强榜”称号并成

为上合组织（天津）峰会

元首茶歇区指定用茶。

当传统的坦洋工夫遇上年轻

的消费群体，会擦出怎样的火

花？在福安市人民广场旁，“遇见

坦洋”新式餐饮店给出了答案。

这家由返乡创业青年陈香雪

创办的店铺，以福安红茶坦洋工

夫为基底，开发出与穆阳水蜜桃、

岳秀脐橙、巨峰葡萄结合的季节

限定鲜果茶，与畲族乌米饭、穆阳

线面、古法红糖结合的创新茶

饮。其创新产品“啤啤茶”推出至

今销量超20万听。

“起初长辈们并不看好。”陈

香雪笑道。如今，这份质疑早已

被市场认可取代，她制作的坦洋

工夫菓子荣获第二届中华糕点国

际锦标赛华南赛区地方文旅特色

产品金奖，宁德万达第三家门店

即将开业。

新式茶饮的风，同样吹进了

传统茶企的车间。在位于社口镇

的福建省红新茶业有限公司的生

产车间内，制茶设备轰鸣作响。

公司总经理林建鸿指着刚出炉的

“丹红新星”介绍：“这款茶以‘金

牡丹’为原料，通过高海拔生态管

理，减少人工干预，制作过程中加

入坦洋工夫传统炭焙工艺，冲泡

时蜜韵更浓。”

作为省级龙头企业，红新茶

业从未停下探索的脚步。“2022

年，我们开始接触新式茶饮，凭借

福安花果香型红茶香气足的优势

和消费者对健康茶饮日益增长的

需求，逐渐在新赛道站稳脚跟。”

该公司销售经理罗腊妹说。

标准为基，创新为翼，坦洋工

夫正以多元创新打破传统茶饮边

界，在年轻化、跨界化的赛道上闯

出一片新天地。

新茶人的“接力跑”
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