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空港实践 铁军答卷

城 事

导报记者
李雪梅 吴长科

厦门翔安国际机
场建设如火如荼，施工
中的机场航站楼闷热
如蒸笼，热浪 扑 面 而
来 。 没 有 舒 适 的 座
椅，没有凉爽的空调，
一场别开生面的“红
色宣讲课堂”正在这
里进行……

6月8日下午，由翔
安区委宣传部主办、大
嶝街道新时代文明实
践所协办的“烽火寻
根·精神溯源”英雄三
岛精神主题宣讲活动，
将宣讲会场“搬”到了
建设中的机场核心区，
50 余名区直机关干部
与群众代表脚踏大嶝
这片由大海变陆地的
热土，在这座全球罕见
的海岛型空港核心区，
聆听了一场关于“艰苦
奋斗、甘于奉献、不怕
牺牲”的动人对话。

实景宣讲“冒热气” 薪火相传奏强音
翔安区英雄三岛精神主题宣讲课堂“搬”进建设中的机场核心区

从历史硝烟到建设热土，英

雄三岛精神并未封存于往事，中

建八局项目团队用五年鏖战，为英

雄三岛精神内核写下了属于这个

时代的注解。中建八局厦门翔安

国际机场项目副总工程师、英雄三

岛主题精神宣讲员施鸿鑫，讲述了

机场建设者如何以“现代铁军精

神”传承英雄三岛红色薪火。

艰苦奋斗，是面对海岛吹填砂

地质、台风季施工、多专业交叉作业

等恶劣条件，建设者吃住在岛上、奋

战在一线。项目开工即遭遇沉管灌

注桩“浮笼”难题，技术团队扎根现

场，白天盯施工，晚上翻图纸，最终

创新采用BIM+三维地质GIS模拟

技术，配合长螺旋引孔和钢桩靴焊

制鱼刺倒钩，将桩成孔率提升

67%，用汗水换来了技术突破。

甘于奉献、不怕牺牲，是敢于啃

最硬的骨头。从超大平面运输到大

跨度三重檐网架安装，从台风季防

渗漏到全专业统筹协调，建设者连

续攻克七大核心难题。网架安装

时，高空作业风险大，他们采用分层

提升和BIM+装配式技术，把大量

焊接放在地面完成，再整体提升至

毫米级精度。每一次攻坚，都是对

“不怕牺牲”精神的当代诠释。

一个个攻坚瞬间、一项项突破

成果，生动诠释了英雄三岛精神在

新时代的生动实践，让在场干部群

众直观感受到：昔日大嶝儿女浴血

守护家国，今朝建设者扎根一线筑

梦空港，艰苦奋斗、甘于奉献的红色

血脉始终在这片热土赓续流淌。

此次实景主题宣讲活

动，是翔安区委宣传部推动

理论宣讲本土化、场景化、大

众化的创新探索，也是打造

“红色精品宣讲团”的一次关

键实践。通过实景赋能、故

事赋能、实践赋能，有效打通

了红色理论传播的“最后一

公里”，既锤炼了本土宣讲队

伍的实战能力，丰富了区域

宣讲形式，也让广大干部群

众在实景体验中感悟红色初

心、凝聚奋进力量，实现了理

论教育、精神传承、文明培育

的多重成效。

翔安区委宣传部相关负

责人表示，将持续深耕“烽火

寻根·精神溯源”英雄三岛主

题精神特色宣讲品牌，持续

优化宣讲内容、创新宣讲形

式、丰富宣讲场景，以更多接

地气、有深度、有故事的实景

宣讲活动，推动党的创新理

论和本土红色精神扎根基

层、浸润人心，让英雄三岛的

精神薪火代代相传。

宣讲结束后，全体人员

在闷热的施工现场沉浸式参

观。汗水湿透衣背，这种真

实的“烤验”，让红色精神从

纸上变成了身体记忆。

68岁的大嶝本地老人许

清荣看着拔地而起的空港枢

纽，内心满是感慨，动情地说：

“从前的大嶝无水、无电、无

路，喝水靠天，进出靠船，风大

一点就成了‘孤岛’。今天我

站在这里，看着机场、地铁建

起来，非常震撼，这是从前不

敢想象的变化！”

不少首次走进机场内部

的群众纷纷表示，沉浸式的宣

讲和实地探访极具感染力。

“00后”年轻群众代表陈惠娟

说：“说实话，进来不到十分

钟，衣服就湿透了。以前觉得

‘艰苦奋斗’是个口号，今天站

在这里，看着项目建设者在这

样闷热的环境里抢工期，再想

想当年大嶝岛上先辈们英勇

打仗的历史，我更加感受到

‘艰苦奋斗’的精神。”

一身汗水 两代答案

扎根热土 薪火永续
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新规落地见效 点外卖不再“拆盲盒”
厦门还聘请50名骑手上岗食品安全“社会监督员”

导报记者林少蓉
通讯员苏贵法
苏萍萍陈雪松

“幽灵外卖”，彻底凉凉

所谓“幽灵外卖”，指的

是线上有店、线下难寻的违

规经营者。他们通过假地

址、假证照伪装成正规商

家，消费者一旦吃坏肚子，

往往找不到真正的经营主

体，维权无门。

新规从源头封堵了这

一漏洞。一方面，明确要求

入网餐饮服务提供者必须

具有实体经营门店，依法

取得食品经营许可等资

质，并按照许可载明的主

体业态、经营项目从事经

营活动，实际经营地址必

须与证照地址保持一致。

另一方面，外卖平台不能

再“闭眼审核”，必须通过

实地核查等方式，对商家

的食品经营许可证等资质

进行实质性审查，从制度

上杜绝“问题商家”上线。

消费选择，明明白白

对于消费者而言，新规

带来了更清晰的选择权。

以往，用户常常难以判断一

家外卖商家是否有线下实

体店，甚至遭遇“挂羊头卖

狗肉”的情况——网店名称

与实体店招牌完全不同。

新规实施后，无堂食门

店拥有专属标签，在商家主

页面的显著位置设置“无堂

食”标识，方便消费者按需

选择。同时，网店名称必须

与实体经营门面的招牌名

称保持一致，商家还需在主

页持续展示经营资质、实体

经营门面以及实际经营地

址等信息。

后厨“盲区”，清清楚楚

外卖最大的“盲区”莫

过于后厨——食材是否可

靠、加工环境是否卫生，消

费者完全看不到。为破解

这一难题，新规倡导商家实

施“互联网+明厨亮灶”，平

台应在商家列表页面展示

“明厨亮灶”链接标识，让后

厨操作“晒在阳光下”。

在厦门同安区，市场监

管部门已先行探索网络餐

饮特色治理举措，打造了

“骑手社会监督员”机制。

50名来自多家外卖平台的

骑手受聘为食品安全“社

会监督员”，他们走街串

巷、深入一线，成为扎根在

配 送 链 条 上 的“ 流 动 哨

兵”。借助“骑手保胃战”

小程序，骑手们可以对问

题线索进行拍照取证、一

键上报，形成“监管部门+

外卖骑手+平台商家”的多

元共治格局。

下单时图片精美、评分颇高，收到的餐品却可能来自一家根本找不到门店的“幽灵外卖”；
餐盒疑似被打开过，维权时却面临商家失联……这些点外卖时的“糟心事”，曾让消费者感叹

“点外卖像拆盲盒”。但从今年6月1日起，随着《网络餐饮服务经营者落实食品安全主体责任
监督管理规定》正式施行，外卖消费迎来了更坚实的权益保障。

此次新规精准聚焦网络餐饮服务中的痛点，直击“幽灵外卖”、证照造假、后厨不透明等顽
疾，通过一系列硬性要求，让外卖消费更加公开、透明、可追溯。

食安办提醒广大消费者
牢记点餐“五步法”：

●查资质：地址模糊、证
照过期慎下单。

●验名称：确认网店名
称与门面招牌是否一致。

●看后厨：优先选择有
“明厨亮灶”标识商家。

●辨模式：看清“无堂
食”标识，按需选择。

●留凭证：妥善留存订
单信息、支付记录等证据，便
于维权。

如遇外卖食品安全问
题，可拨打 12315 或 12345
热线向市场监管部门投诉
举报。

点外卖如何“避雷”？

导报讯（记者 刘龙）近

日，农业农村部农产品质量安

全中心公布2026年第一批全

国名特优新农产品名录，漳州

市11个特色农产品榜上有名，

涵盖特色果蔬、深海水产、农酿

制品等多个品类。

据悉，本次漳州新入选的

全国名特优新农产品，覆盖漳

浦、华安、长泰、东山四个县

区。其中，漳浦县上榜产品包

含漳浦荔枝白兰地、漳浦树葡

萄酒、漳浦青枣白兰地、漳浦树

葡萄陈酿四款特色农酿，以及

石榴青枣、漳浦虾干、漳浦海带

三款优质种养产品；长泰芦柑、

东山石斑鱼、华安黄美人柑桔、

华安茂谷柑同步入选。

导报讯（记者 刘龙）近

日，漳州市诏安县总医院扩建

项目建成投用揭牌仪式在县

总医院（新院区）医疗综合楼

前广场举行。

据悉，该项目于 2021 年

9月开工建设，总投资约7.8亿

元。主要建设内容包括医疗综

合楼、科研办公楼、后勤综合

楼、传染楼、高压氧舱等。

诏安县总医院
扩建项目建成投用

漳州再添11个
国家级特色农产品


